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Vad &r godare an nybakad napolitansk pizza?

Vi kommer till er med vér pizzatruck och ténder den vedeldade napolitanska
pizzaugnen. Medans ugnen blir varm férbereder vi fér de pizzorna ni valt och nér det
ar dags for er att ata serverar vi rykande varma pizzor direkt fran ugnen.

Vid mingel slicar vi pizzorna och serverar dem direkt frén bilen eller om ni har sittande
middag slicar vi pizzorna, lagger dem i kartonger sa att er serveringspersonal kan
hé&mta dem och servera dem pé borden sa som ni énskar. e

Pizza
15 000 kr

- 50 pizzor, ni viljer 3 olika fran menyn
- Pizzakartonger eller slicetallrikar
- 2h bakning pé plats
- 5 mil kérning

Extra pizzor: 155kr/pizza

Ar ni méanga som ska serveras under en begrénsad tid sa kan vi baka
pizzette eller panuozzo till er (100-150st/h).

Pizzette/Panuozzo
15 000 kr

- 70 pizzette/panuvozzo
- 2h bakning pé plats
- 5 mil kérning

Extra pizzette/panuozzo: 90kr/pizzette

Pizzette &r en mindre pizza (ca 2/3 pizza), den &r avlang och enkel att hélla och &ta
direkt frén handen. Panuozzo &r en napolitanks pizzamacka, vi bakar ett avlangt, platt

, ¥ o bréd som vi delar, fyller med godsaker och bakar i ugnen igen. &

> Ve 19 1%
x93 1 De bakas pa var napolitanska pizzadeg och med samma goda ravaror som vara AR PR

n o pizzor. o &

Ar eventet inomhus? In%a problem, vi har &ven en elektrisk
napolitansk pizzaugn.
Hér av er ditt oss fér info.
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Nu kan ni @ven bestélla kaffe, 9
granite och ndgot sétt till efter maten.

Kaffe

Espresso, cappuccino & lungo

30 st - 1500 kr
extra kaffe 40 kr/st

Kaffet serveras i pappmuggar
Mjsélk & socker ingar

O——i

Granite

En svalkande och uppfriskande avslutning! .
Citron, jordgubb, melon och kérsbar "

50 st - 1500 kr

Ni valjer upp till 2 smaker,
ca 8-9 liter totalt o oo
Serveras i pappmuggar RS
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" 3 Cannoli Crocco e
gg Goda & krispiga krokantrullar fyllda med choklad- eller
& pistagekrdm

-"_'Th"“'jz P’ <. : 50 st - 1200 kr
b Extra 20 st - 400 kr

g ¥ o
o) & GEIG"O ﬁa B0 &
g & _Vi samarbetar éven med da Aldo! Y

Onskar ni gelato kontakta oss fér pris
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PIZZA, PIZZETTE & PANUOZZO

ke . 4 Napo'lola;n
Vlj upp till tre stycken frén nedan meny

|. Mavinara

San Marzano-tomat D.O.P, olivolja, oregano, vitlok

2. Verace Margherita

San Marzanotomat D.O.P, fior di latte, parmesan, olivolja & basilika

3. Vesuvio

San Marzano+omat D.O.P, fior di latte, parmesan, prosciutto cotto, olivolja & basilika

4. Salawi Naols

Fior di latte, parmesan, gula kérsbérstomater, kaprisbér, salami Napoli (mild), olivolja & basilika

9. Salami Vewtriciia

Fior di latte, parmesan, gula kérsbérstomater, kaprisbér, salami Ventricina (stark), olivolja & basilika

6. Pomodorini

Fior di latte, parmesan, kérsbérstomater, gorgonzola dolce D.O.P, olivolja & basilika

7. Salsiccia e Cime i Rapa

Fior di latte, parmesan, salsicciaférs, salami Ventricina (stark), cime di rapa, olivolja & basilika

8. Salsiccia e Finochio

Fior di latte, parmesan, salsicciaférs, salami Ventricina (stark), picklad fénkal, olivolja & basilika

1 Funghi

Fior di latte, parmesan, provola, réda kérsbérstomater, champinjoner, vitlsk, olivolja & basilika

10. L Conladina

Fior di latte, parmesan, gula kérsbérstomater, tryffelsalsa, vitlék, oregano, olivolja & basilika

e 1l Viavola

San Marzanotomat D.O.P, fior di latte, parmesan, gorgg;_rizolo dolce D.O.P, salami Ventricina (stark) olivolja &  *
asilika

12. Goldlen Margheri(a D8

Gula tomater, fior di latte, parmesan, réda korsbarstomater, olivolja & basilika

13. Nefuja

San Marzano-tomat D.O.P, fior di latte, parmesan, provola, nduja (stark), olivolja & basilika

Liten ordlista

5o < W D.O.P: En kvalitetsmérkning fér livsmedel som garanterar att en produkt ér tillverkad, bearbetad W
. L : och framstilld enligt traditionella metoder och i eft specifiki geografiskt omrade L4 ‘ %
« 9 & San Marzano: "Det réda guldet”, odlas i vulkanisk jord vid Vesuvius néra Neapel ¥ GO+

N . Fior di latte: Férsk mozzarella tillverkad av komjélk o e

Parmesan: Hard, lagrad ost med stark smak, fillverkad av komjslk
Prosciutto cotto: Kokt skinka
Gorgonzola dolce: Mild och krdmig mégelost tillverkad av komjslk
Cime di Rapa: En grénsak néra besléktad med broccolin
Provola: Rkt halvhard ost tillverkad av komjslk
Nduja: En kryddig, mjuk korv fran Kalabrien, gjord pa flaskkstt och chili
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Praktisk info

Vi ér pa plats 1-2h innan vi ska bérja servera och ca Th efter avslutad servering.
Onskar ni att vi &r pa plats tidigare &n 2h innan servering tillkommer

en avgift pd 1000 kr/h.

Vi méste sté pé privat mark och ha tillgéng till el 230V.
For att sta pa offentlig mark kréavs tillstand fran polisen, vilket ni maste anséka om.

Kérersattning tillkommer nér den totala stréckan &r langre én 5 mil
(vi utgar fran Régleviagen 278 i Angelholm).
5-20 mil: +45kr/mil
Over 20 mil offereras

Pizzor med glutenfri botten kan bokas i férvég. Dessa bakas nar ugnen har en lagre
temperatur, sé viss véntetid kan fsrekomma. Det kan finnas spér av gluten dé ytan vi
bakar pa ar begrinsad och alla pizzor bakas i samma ugn.

Pris: +65 kr / glutenfri pizzabotten

Vid bokning faktureras en bokningsavgift p4 2000kr (réknas av fran slutfakturan).
Storhelgstillagg: 5000kr
Vid bakning efter 22.00 tillkommer en avgift pa 3000kr
Vi fakturerar det antal pizzor som bokats.

Vid avbokning, som ska géras skriftligen, betalas bokningsavgiften tillbaka om

Ay A \ . .
' P avbokningen sker senast 14 dagar fére eventet.
« * "«  Sker avbokningen senare &n detta s& har ni mgjlighet att boka ett nytt ledigt datum.
| Andringar, antal pizzor, vilka pizzzor ska meddelas skriftligen senast 7 dagar innan
evenetet.

Priserna ar inklusive moms.

Kontakta oss

Skicka en férfragan via formuléret pé& var hemsida: www.jajanapoli.se eller skicka ett
mail: info@jajanapoli.se

Ni kan @ven ringa till oss:
Josefine: 0708 - 14 08 89
Andrei: 0700 - 16 55 11




